IMICIIU de

REVEILLON

degustacao




{ MOMENTOS

Na Mesa
P&o, Manteiga e HUmus

Boas-Vindas
Creme de Marisco

Do Mar
Ceviche de Peixe cos Acoies

Vindo do Atlantico

Pargo, lian de Lleguimes,
Acelgas, Molho de Maracujd
e Anands

Criacao Nobre

Lombo de Novilho, Cenoura
Caramelizada, Tomate
Confitado e Jus

Doce Viragem
Limdo Merengado

Final Doce
Sublime de Framboesa



Precos &
Condicoes

110.00C

POR PESSOA
A partir dos 13 anos

ldades dos 3 aos 12
50% do preco de adulto

ldades dos 0 aos 2
Gratuito

Todas as taxas incluidas.

Pairing de Vinhos Incluido.

Welcome Drink as 19h30
Jantar com inicio as 20h00

Email de reserva:
diogo.soares@ciproturhotelgroup.com

OBACO

RESTAURANTE
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