Christmas
at the table

Menus de
Degustacdo
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Couvert
PAo, Manteigo, Tapenade e HUmMus

Sopa
Canja de Galinha

Entrada
Mosaico de Peixes

Peixe
Boca Negra, Risoto de Espargos

ou

Carne
Lombinho de Porco a Baixa Temperatura,
Cogumelos Recheados e Jus de Alecrim

Pré-Sobremesa
Creme de Maracujda

Sobremesa
Torta de Biscoff e Péra



MENU II

Couvert
P&o, Manteiga, Tapenade e HUmMus

Sopa
Velouté de Couve-Flor

Entrada
Terrina de Queijos dos Agores

Peixe
Bacalhau Lascado, Pommmes Anna e Crocante de Broa

Carne
Nacos de Vazig, Espargos e Cenourds
Caramelizadas, Molho de Cogumelos e Vinho do Porto

Pré-sobremesa
lced coffee

Sobremesa
Chocolate e Aveld, com Gelado de Baunilha



PRECOS & CONDICOES

MENU | | MENU I
39.00€ por pessoa | 45.00€ por pessoa

SUPLEMENTO DE BEBIDAS INCLUIDO

Vinho branco e tinto da nossa selecdo, refrigerantes,
agua mineral e gaseificada, café e cha.

OUTRAS INFORMACOES
Menus disponiveis de 23 de novembro a 23 de
dezembro para grupos superiores a 10 pessoas.

E-mail de reserva:
obaco@ciproturhotelgroup.com

Reservar, no minimo, com 4 dias de antecedéncia

Todas as taxas incluidas.
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